
Grille en piérre de lave à gaz

CARACTERISTIQUE TECHNIQUE

MARQUE MODULAR
REF: FU 65/70 GRL
DIMENTION : 700x650x280 h mm
PUISSANCE GAZ :  11 kw

CASABLANCA
Bd Abdellah Ben Yacine N°9 (rond point chimicolor)
Tél: + 212 (0) 5 22 44 47 47
Fax: + 212 (0) 5 22 44 47 48
Email: info@golden-equipement.com Email: commerciale@golden-equipement.com Email: info@golden-equipement.com

RESTAURANT

Surface de travail réalisée en acier inox AISI 
304. Chauffage par bruleurs en acier à flamme 
stabilisée avec veilleuse et thermocouple de 
sécurité, 1 ou 2 zones de cuisson indépen-
dantes. Distribution du gaz contrôlée par un 
robinet à valve de sécurité. Grille de cuisson 
réversible en fonte avec ample rainure pour 
l’écoulement des graisses. Cette forme particu-
lière permet la cuisson de poisson, viande et 
légumes en prévoyant la combustion des 
graisses. Bavette sur trois côtés en acier inox 
304. Tiroir de collecte des graisses de cuisson. 
Les grilles en pierre lavique sont équipées d’un 
système de levage de la grille à travers des 
leviers afin de distancer la grille du brasier.
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